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W A S  W I R  T A T S Ä C H L I C H  T U N

Vier Entscheidungen, bevor Sie ein Muster sehen
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

Die Anlagen laufen in jedem Betrieb gleich. Was das Ergebnis verändert, ist, was wir hineingeben - und wann.

H E R K U N F T

Nr. 01

Welcher

Obstgarten?
Nicht jeder Obstgarten liefert Früchte, die die

Gefriertrocknung mit intaktem Aroma

überstehen. Wir haben erfasst, welche es tun -

nach Sorte, Region und Jahrgang.

Z E I T P U N K T

Nr. 02

Welche

Woche?
Der Erntezeitpunkt entscheidet über das

gesamte Ergebnis. Wir nehmen keine Ware, die

zu früh oder zu spät eintrifft, nur um ein

Kontingent zu füllen.

F O R M A T

Nr. 03

Welche

Form?
Scheiben, Würfel, Bruch, Pulver. Ausgewählt

nach der tatsächlichen Anwendung beim

Abnehmer - nicht danach, was am günstigsten

zu produzieren ist.

S P E Z I F I K A T I O N

Nr. 04

Welche

Restfeuchte?
Cerealienmarken wollen einen Wert. Pharma

einen anderen. Die Backwarenindustrie einen

dritten. Die richtige Restfeuchte-Spezifikation

ist eine Ermessensfrage, keine Vorgabe.
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E I G E N M A R K E

Ihre Marke, Unsere Qualität
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

Wir produzieren und verpacken unter Ihrer Marke.

Von der Gestaltung bis zur Lieferung — jeder Schritt

Ihres Eigenmarkenprogramms.

W H I T E  L A B E L  R E A D Y

Z E R T I F I Z I E R U N G E N

ISO 22000

Lebensmittelsicherheit

ISO 9001

Qualitätsmanagement

ISO 14001

Umweltmanagement

ISO 45001

Arbeitsschutz

ISO 10002

Kundenzufriedenheit

BRCGS

BRC Globaler

Lebensmittelsicherheitsstandard

(Note B)

GMP

Gute Herstellungspraxis

Halal

TS OIC/SMIIC 1 Helal-zertifiziert

FDA

Registrierungszertifikat (2024)

Preise sind Richtwerte und in der Regel 1-2 Wochen (max. 1 Monat) gültig. Das endgültige Angebot hängt von Produkt, Form, Verpackung und

Lieferzeit ab. Preise für gefriergetrocknete Früchte folgen der Saisonalität.
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P R O D U K T I O N  &  K A P A Z I T Ä T E N

Unternehmensübersicht
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

3.000 sqft
P R O D U K T I O N S A N L A G E

Türkei

5 t/Tag A K T U E L L E  K A P A Z I T Ä T

10 t/Tag E R W E I T E R U N G S Z I E L

20 Tonnen K Ü H L L A G E R

15 Tonnen G E F R I E R L A G E R
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E R G E B N I S S E

Qualität in Zahlen
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

97%
N Ä H R S T O F F E R H A L T

25+
J A H R E  H A L T B A R K E I T

<2%
R E S T F E U C H T I G K E I T

G E F R I E R G E T R O C K N E T  V S .  A N D E R E  M E T H O D E N

Gefriergetrocknet Dehydriert Konserviert

Nährstofferhaltung 97% 60% 40%

Haltbarkeit Bis zu 25 Jahre Bis zu 4 Jahre Bis zu 3 Jahre

Textur Knusprig, Zellstruktur intakt Zäh & lederartig Weich & matschig

Geschmack Voller Naturgeschmack erhalten Teilweise erhalten Deutlich reduziert

U N Ü B E R T R O F F E N E  V I E L S E I T I G K E I T

Im Gegensatz zu anderen Konservierungsmethoden funktioniert die Gefriertrocknung perfekt für Früchte, Gemüse, Fleisch, Fisch,

Milchprodukte, Eier, Eis und sogar vollständig gekochte Mahlzeiten - wobei Textur, Geschmack und Nährstoffe in allen

Lebensmittelkategorien erhalten bleiben.

D R E I S T U F I G E S  V E R F A H R E N

Jede Stufe wird präzise kontrolliert, um den Nährstofferhalt und die Produktqualität zu maximieren

0 1

Vorgefrieren

Die Früchte werden mit kontrollierter

Abkühlrate bei -40C schockgefroren.

Schnelles Einfrieren erzeugt feine Eiskristalle,

die die Zellstruktur bewahren. Kontrollierte

Keimbildung gewährleistet gleichmäßiges

Einfrieren der gesamten Charge.

0 2

Primäre Trocknung (Sublimation)

Der Kammerdruck fällt unter 6,1 mbar und die

Platten erwärmen das Produkt sanft, um die

Sublimation anzutreiben. Eis wird direkt in

Dampf umgewandelt und von einem

Kondensator bei -50C bis -80C aufgefangen.

Dieser Schritt entfernt etwa 95% der

Feuchtigkeit bei Erhalt der ursprünglichen Form

und des Volumens.

0 3

Sekundäre Trocknung (Desorption)

Die Plattentemperatur steigt auf +20C bis

+40C, um die molekularen Bindungen zwischen

Restwasser und der Produktmatrix

aufzubrechen. Die Trocknung wird fortgesetzt,

bis die Feuchtigkeit 1-3% erreicht, was

maximale Stabilität für die Langzeitlagerung

gewährleistet.
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D I E  P H Y S I K

Wie Sublimation funktioniert
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

6,1 mbar
T R I P E L P U N K T D R U C K

Unterhalb dieser Schwelle sublimiert Eis direkt zu Dampf

2.834 kJ/kg
E N E R G I E  P R O  K G

Latente Wärme wird über temperaturkontrollierte Platten

zugeführt

0,06-0,4 mbar
K A M M E R V A K U U M

Wird während der gesamten primären Trocknung

aufrechterhalten, um die Sublimation voranzutreiben
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P R O D U K T K A T A L O G

K e f i r  &  B e e r e n

Milchprodukte · Beeren — 9 Produkte

FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

K E F I R

MILCHPRODUKTE

FORMAT E

Chips Pulver

ANWENDUNGEN

Natur-Kefir-Chips als eigenstandiger

probiotischer Snack

Kefir-Chips mit naturlichem Bananengeschmack

fur Kinder und Gesundheitssnacklinien

E R D B E E R E

BEEREN

FORMAT E

Ganz Geschnitten Gewürfelt

ANWENDUNGEN

Smoothie-Bowls und Acai-Basen

Yogurt- und Granola-Toppings

H I M B E E R E

BEEREN

FORMAT E

Ganz Krümel Geschnitten

ANWENDUNGEN

Spezialitaten-Latte und Pink Drinks

Macaron- und Tortenbeschichtungen

H E I D E L B E E R E

BEEREN

FORMAT E

Ganz Krümel Geschnitten

ANWENDUNGEN

Smoothie- und Acai-Bowls

Overnight Oats und Granola

B R O M B E E R E

BEEREN

FORMAT E

Ganz Krümel Geschnitten

ANWENDUNGEN

Einschlüsse fur Premium-Zartbitterschokolade

Luxus-Trail-Mix und Snackpackungen

S C H WA R Z E  M A U L B E E R E

BEEREN

FORMAT E

Ganz Krümel Geschnitten

ANWENDUNGEN

Funktionale Gesundheits-

Nahrungserganzungspulver

Einschlüsse fur Premium-Superfood-Blends

A R O N I A

BEEREN

FORMAT E

Ganz Krümel Geschnitten

ANWENDUNGEN

Funktionale antioxidative

Nahrungserganzungspulver

Einschlüsse fur Premium-Superfood-Blends

G R A N ATA P F E L

BEEREN

FORMAT E

Ganz Gewürfelt Krümel

ANWENDUNGEN

Aromatisierungsmittel fur Sprudelwasser

Funktionale Nahrungserganzungspulver

S A U E R K I R S C H E

BEEREN

FORMAT E

Ganz Gewürfelt Krümel

ANWENDUNGEN

Spezialitats-Kirschen-Latte und Cafe-Getranke

Konfekt- und Schokoladeneinschlüsse

60 FPS



P R O D U K T K A T A L O G

Z i t r u s f r ü c h t e  &  S t e i n f r ü c h t e

Zitrusfrüchte · Steinfrüchte — 8 Produkte

FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

O R A N G E

ZITRUSFRÜCHTE

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Garnierungen fur Cocktails und Mocktails

Premium-Snackbeutel

M A N D A R I N E

ZITRUSFRÜCHTE

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Spezialitats-Zitrus-Teemischungen

Premium-Konfektdekorationen

Z I T R O N E

ZITRUSFRÜCHTE

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Limonadenpulver-Basen

Rimming fur Cocktails und Mocktails

L I M E T T E

ZITRUSFRÜCHTE

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Garnierungen fur Craft-Cocktails und Mocktails

Spezialitats-Getrank-Pulvermischungen

A P R I K O S E

STEINFRÜCHTE

FORMAT E

Hälften Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Einschlüsse fur Premium-Granola und Cerealien

Zutaten fur Trail-Mix und Snackpackungen

P F I R S I C H

STEINFRÜCHTE

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Einschlüsse fur Premium-Granola und Müsli

Yogurt-Parfait- und Smoothie-Toppings

P F L A U M E

STEINFRÜCHTE

FORMAT E

Hälften Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Premium-Trail-Mix und Snackmischungen

Handwerks-Granola und Müsli

T R A U B E

STEINFRÜCHTE

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Ganz

ANWENDUNGEN

Eigenstandige Premium-Snackbeutel

Konfekt- und Schokoladeneinschlüsse
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P R O D U K T K A T A L O G

B e l i e b t e  &  E x o t i s c h e  F r ü c h t e

Beliebt · Exotisch — 8 Produkte

FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

M A N G O

EXOTISCH

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Tropische Smoothie-Mischungen

Premium-Snackbeutel

A N A N A S

EXOTISCH

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Premium-Snackringe und -beutel

Tropische Smoothie-Bowl-Toppings

B A N A N E

BELIEBT

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Granola- und Müsli-Einschlüsse

Snackbeutel fur Kinder

A P F E L

BELIEBT

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Haferflocken- und Porridge-Toppings

Granola- und Cerealien-Einschlüsse

B I R N E

BELIEBT

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Premium-Haferflocken- und Porridge-

Mischungen

Babynahrung und Kleinkindsnacks

M E L O N E

BELIEBT

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Novelty-Premium-Snackbeutel

Tropische Smoothie-Pulvermischungen

K I W I

BELIEBT

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Hero-Zutat in Premium-Snackpackungen

Garnierungen fur Smoothie-Bowls und Acai

F E I G E

BELIEBT

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Einschlüsse fur Handwerksbrot und Backwaren

Premium-Granola und Müsli
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P R O D U K T K A T A L O G

E x o t i s c h  &  G e m ü s e

Exotisch · Gemüse — 4 Produkte

FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

K A K I

EXOTISCH

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Luxus-Lebensmittelgeschenk-Kollektionen

Premium-Spezialitats-Snackbeutel

Q U I T T E

EXOTISCH

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Aromaverbesserung fur handwerkliche Konfituren

und Aufstriche

Premium-Konfekt-Noveltys

AV O C A D O

EXOTISCH

FORMAT E

Geschnitten Gewürfelt Pulver

ANWENDUNGEN

Guacamole-Pulver und Würzblends

Einschlüsse fur Smoothie- und Proteinpulver

M A I S

GEMÜSE

FORMAT E

Ganz Krümel Geschnitten

ANWENDUNGEN

Snackpackungen fur Kinder und Trail-Mix

Einschlüsse fur Suppen- und Soßenmischungen
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V E R F Ü G B A R E  F O R M A T E

Schnitte, Formen & Verpackung
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

S C H E I B E N  &  C H I P S

Ganze Scheiben und dünne Chips — ideal für Snacks und

Dekoration

S T Ü C K E  &  W Ü R F E L

Gleichmäßige Stücke und gewürfelte Schnitte für konsistente

Portionierung

P U LV E R

Feines Pulver für Getränke, Überzüge und funktionale

Anwendungen

G A N Z

Ganze Früchte und Beeren mit vollem visuellem Erscheinungsbild
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A N W E N D U N G S B E R E I C H E

Unsere Kunden
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

B ÄC K E R E I E N  U N D  KO N D I TO R E I

Ganze und geschnittene gefriergetrocknete

Früchte für Gebäck, Torten und

handwerkliches Brot. Stabil bei

Raumtemperatur, keine

Feuchtigkeitsmigration in Backwaren.

S C H O KO L A D E  U N D

S Ü S S WA R E N

Gebrochene und ganze Formate zum

Einbetten in Schokoladenriegel, Pralinen und

Zuckergebäck. Niedriger Feuchtigkeitsgehalt

sorgt für sauberen Bruch und verhindert

Fettreif.

M Ü S L I  U N D  G R A N O L A

Gewürfelte und ganze Formate für Müsli,

Granola und Frühstückszerealien. Rehydriert

natürlich mit Milch. Lebendige Farbe und

intensiver Geschmack nach dem

Gefriertrocknen erhalten.

E I S  U N D  T I E F K Ü H L D E S S E RT S

Pulver und Bruch zum Einrühren in

Eisgrundlagen oder als Topping. Pulver löst

sich gleichmäßig in Mischungen auf. Stabil bei

Tiefkühl- und Umgebungslagerung.

S N AC K S  U N D  T R A I L  M I X

Ganze und geschnittene Formate für Trail

Mixes, Snackpakete und Einzelhandels-

Snackmischungen. Leicht, haltbar 25+ Jahre.

Keine Konservierungsstoffe erforderlich.

G E T R Ä N K E  U N D  S M O OT H I E -

M I S C H U N G E N

Pulverformat löst sich sauber in

Instantgetränkemischungen, Smoothie-

Blends und funktionellen Getränkepulvern auf.

Erhält natürliche Farbe und Geschmack ohne

künstliche Zusätze.

M O L K E R E I  U N D  J O G H U RT

Ganze, gewürfelte und Pulverformate für

Joghurt-Toppings, Milchdesserts und

aromatisierte Milchpulver. Kein

Feuchtigkeitstransfer in die Milchbasis. Halal-

zertifiziert für muslimische Märkte.

N U T R A Z E U T I K A  U N D

N A H R U N G S E R G Ä N Z U N G

Pulverformat zur Einkapselung in Kapseln,

Tabletten und

Gesundheitsergänzungsmischungen. Hohe

Nährstoffretention durch Gefriertrocknung.

Sauberes Etikett - ohne Füllstoffe oder

Konservierungsmittel.

T I E R F U T T E R  U N D  T I E R S N AC K S

Ganze und gebrochene Formate als natürliche

Geschmacksverstärker und Topper in der

Premiumtierfutter- und gefriergetrockneten

Tiersnack-Herstellung. Keine Zusatzstoffe,

Einzutat.
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M U S T E R S P E Z I F I K A T I O N

Gefriergetrocknete Banane - Spezifikation

Muster-Spezifikationsblatt - verfügbar für alle Produkte

FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

P R O D U K T I N F O R M A T I O N E N

Produktbezeichnung Gefriergetrocknete Banane

Zutaten 100% Banane

Herkunftsland Türkei

Mindesthaltbarkeit 24 Monate

P R O D U K T B E S C H R E I B U N G

Bananen, die im Rahmen guter landwirtschaftlicher Praxis zum optimalen

Reifezeitpunkt geerntet werden, durchlaufen spezifische Qualitätskontrollen,

geeignete Vorbehandlungen und werden schnell gefriergetrocknet. Das Endprodukt

wird vor der Verpackung durch einen Metalldetektor geführt.

L A G E R U N G  /  T R A N S P O R T

An einem sauberen, trockenen, gut belüfteten Ort ohne direkte Sonneneinstrahlung

bei Umgebungsbedingungen lagern. Von Verunreinigungen fernhalten. Der Transport

muss in trockenen, sauberen und geruchsfreien Behältern erfolgen.

V E R W E N D U N G S H I N W E I S E  &  V E R B R A U C H E R G R U P P E

Nach dem Öffnen fest verschließen und innerhalb von 2 Tagen verzehren. Zum

direkten Verzehr geeignet. Geeignet für Personen ab 2 Jahren, Vegetarier, Lakto-

Ovo-Vegetarier, Lakto-Vegetarier und Veganer.

P H Y S I K A L I S C H E  E I G E N S C H A F T E N

Farbe Darf die natürliche Farbe nicht verlieren

Knusprigkeit Muss beim Brechen ein "Knack"-Geräusch erzeugen

Geschmack Muss den charakteristischen Geschmack behalten

Form & Textur Muss Volumen behalten, keine Schrumpfung oder

Verformung

Geruch Charakteristischer typischer Geschmack und Geruch

Fremdkörper Dürfen nicht vorhanden sein

Pflanzliche

Fremdkörper

Dürfen nicht vorhanden sein

Feuchtigkeit Max. 3%

K E N N Z E I C H N U N G S I N F O R M A T I O N E N

Herstellungsdatum, Produktname, Zutaten, Verfallsdatum, Herstellerinformationen,

Herkunftsland, Lagerbedingungen

Chargenformat: PNYYAAGGSSSS (Jahr/Monat/Tag/Laufnr.)

N Ä H R W E R T E  /  1 0 0 G  ( A N A LY T I S C H )

Energie 1,520 kJ / 360 kcal

Fett 0 g

Gesättigte Fettsäuren 0 g

Kohlenhydrate 87.26 g

Zucker 65.15 g

Ballaststoffe 16.80 g

Eiweiß 4.07 g

Salz 0.01 g

A N A LY T I S C H E  S T A N D A R D S

GVO Keine

Aflatoxin B1 8.0 µg/kg *

Gesamt-Aflatoxin

(B1+B2+G1+G2)

10.0 µg/kg *

Pestizide Konform mit Bestimmungsland

Blei 0.10 mg/kg

Cadmium 0.05 mg/kg

Perchlorat 0.05 mg/kg

* Analyse auf Kundenwunsch

M I K R O B I O L O G I S C H E  E I G E N S C H A F T E N

L. Monocytogenes 0 / 25 g-mL

Salmonella 0 / 25 g-mL

E. Coli < 10² – 10³ cfu/g

Hefen & Schimmel < 10⁴ – 10⁵ cfu/g

V E R P A C K U N G

Verpackungsart PET/ALU/PE or PET/METPET/PE doypack

F R E M D K Ö R P E R K O N T R O L L E

Metalldetektor - Fe 1.5 mm

Metalldetektor - Non-Fe 2.5 mm

Metalldetektor - SS 2.5 mm

Bruchstücke Als Staub getrennt und als Abfall entsorgt

Sortierung / Auslese Wird durchgeführt

G V O - E R K L Ä R U N G

Das Produkt sowie die im Produkt verwendeten Materialien und Zusatzstoffe

enthalten keine aktiven oder inaktiven gentechnisch veränderten Organismen.

Radiologie Radiologisch konform
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M U S T E R S P E Z I F I K A T I O N

Allergeninformationen & Pflichtangaben
Gefriergetrocknete Banane - Dokument-Nr.: KG.SP.11

FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

A L L E R G E N I N F O R M A T I O N E N

Glutenhaltiges Getreide Nein Schalenfrüchte Nein

Krebstiere und Derivate Nein Sellerie und Erzeugnisse Nein

Eier und Erzeugnisse Nein Senf und Erzeugnisse Nein

Fisch und Erzeugnisse Nein Sesamsamen und Erzeugnisse Nein

Erdnüsse und Erzeugnisse Nein Schwefeldioxid und Sulfite Nein

Soja und Erzeugnisse Nein Lupinen und Erzeugnisse Nein

Milch und Erzeugnisse Nein Weichtiere und Erzeugnisse Nein

P F L I C H T A N G A B E N  Z U M  I N H A L T

Enthält das Produkt zugesetzte Farbstoffe? Nein

Enthält Geschmacksverstärker? Nein

Enthält Konservierungsstoffe? Nein

Enthält zugesetzte Fette und Öle? Nein

Enthält das Produkt Palmöl? Nein

Enthält künstliche Aromen? Nein

Enthält künstliche Süßstoffe? Nein

Enthält Polyole, Isomalt, Polydextrose? Nein

Wird nicht pasteurisierte Milch verwendet? Nein

Werden nicht pasteurisierte Eiprodukte verwendet? Nein

Enthält Propolis / Bienenpollen? Nein

Enthält Chinin? Nein

Enthält Guarana oder Extrakte? Nein

Ist das Produkt bestrahlt oder enthält bestrahlte Zutaten? Nein

Werden Gewürze mit Ethylenoxid behandelt? Nein

R E G U L A T O R I S C H E  R E F E R E N Z E N

Türkischer Lebensmittelkodex - Allgemeine Vorschriften (19.02.2020)

Türkischer Lebensmittelkodex - Mikrobiologische Kriterien (13.02.2025)

Türkischer Lebensmittelkodex - Kontaminanten-Verordnung (5.11.2023)

Türkischer Lebensmittelkodex - Pestizid-Höchstmengen (16.11.2025)

Türkischer Lebensmittelkodex - Kennzeichnungsverordnung (26.01.2017)
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V E R P A C K U N G  &  V E R S A N D

Logistikspezifikationen
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

E U R O - PA L E T T E

ABMESSUNGEN

80 × 120 cm

STAPELUNG

10-12 Reihen

4 0  H C  C O N TA I N E R

PALETTEN

24 Paletten

E INHE I TEN

50.688 Einheiten

M O Q

MIN IMUM

Ab 200 kg

TESTBESTELLUNGEN

Möglich

S TA N DA R D K A RTO N

ABMESSUNGEN

30 × 20 × 40 cm

VOLUMEN

24 L

EXW-Preisliste auf Anfrage erhältlich. Preise können aufgrund der saisonalen Verfügbarkeit von Früchten variieren.

60 FPS



V E R P A C K U N G  &  P A L E T T E

Verpackungsstandards
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

K A R T O N -  &  P A L E T T E N M A S S E

Verpackung + Palettenstapelung

E U R - P A L E T T E

800 x 1200 mm

A N O R D N U N G

8 Kartons/Reihe

P R O  L A G E

192 Packungen

S T A P E L H Ö H E

DC: 10 Reihen - 215 cm

HC: 11 Reihen - 235 cm

LKW: 11-12 Reihen - 235/255 cm

60 FPS



L O G I S T I K

Container-Beladeberechnungen
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

2 0 - F U S S - C O N T A I N E R

B e l a d e b e r e c h n u n g e n  —  2 0 - F u ß - C o n t a i n e r

C O N T A I N E R

2350 x 5900 mm

E U R - P A L E T T E

800 x 1200 mm

A N O R D N U N G

11 Euro-Paletten

S T A P E L U N G

8 Kartons in 1 Reihe (24 x 8 = 192 Packungen)

10 Reihen gestapelt pro Palette

Höhe: 10 x 20 cm = 200 cm + 15 cm Palettenfuß = 215 cm

B E I S P I E L R E C H N U N G

11 Paletten, 10 Reihen: 11 x 80 Kartons = 880 Kartons

880 x 24 = 21.120 Stück (ca. 20g Packung)

4 0 - F U S S - C O N T A I N E R

B e l a d e b e r e c h n u n g e n  —  4 0 - F u ß - C o n t a i n e r

C O N T A I N E R

2350 x 12032 mm

E U R - P A L E T T E

800 x 1200 mm

A N O R D N U N G

24 Euro-Paletten

S T A P E L U N G

8 Kartons in 1 Reihe (24 x 8 = 192 Packungen)

10 Reihen gestapelt pro Palette

Höhe: 10 x 20 cm = 200 cm + 15 cm Palettenfuß = 215 cm

B E I S P I E L R E C H N U N G

24 Paletten, 10 Reihen: 24 x 80 Kartons = 1.920 Kartons

1.920 x 24 = 46.080 Stück (ca. 20g Packung)

60 FPS



L O G I S T I K

High-Cube- & LKW-Beladung
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

4 0  H C  C O N T A I N E R

B e l a d e b e r e c h n u n g e n  —  4 0  H C  C o n t a i n e r

C O N T A I N E R

2350 x 12032 mm

E U R - P A L E T T E

800 x 1200 mm

A N O R D N U N G

24 Euro-Paletten

S T A P E L U N G

8 Kartons in 1 Reihe (24 x 8 = 192 Packungen)

11/12 Reihen können pro Palette gestapelt werden

11 Reihen: 11 x 20 + 15 = 235 cm

12 Reihen: 12 x 20 + 15 = 255 cm

B E I S P I E L R E C H N U N G

Szenario 1 (11 Reihen): 24 x 88 = 2.112 Kartons — 50.688 Stk.

Szenario 2 (12 Reihen): 24 x 96 = 2.304 Kartons — 55.296 Stk.

F T L  P L A N E N A U F L I E G E R

B e l a d e b e r e c h n u n g e n  —  F T L  P l a n e n a u f l i e g e r

A U F L I E G E R

2480 x 13600 mm

E U R - P A L E T T E

800 x 1200 mm

A N O R D N U N G

33 Euro-Paletten

S T A P E L U N G

8 Kartons in 1 Reihe (24 x 8 = 192 Packungen)

11/12 Reihen können pro Palette gestapelt werden

11 Reihen: 11 x 20 + 15 = 235 cm

12 Reihen: 12 x 20 + 15 = 255 cm

B E I S P I E L R E C H N U N G

Szenario 1 (11 Reihen): 33 x 88 = 2.904 Kartons — 69.696 Stk.

Szenario 2 (12 Reihen): 33 x 96 = 3.168 Kartons — 76.032 Stk.

Zeichnungen dienen nur zu Informationszwecken.

60 FPS



P R E I S G E S T A L T U N G  U N D  L O G I S T I K

Preisgestaltungs- und Logistik-Informationen
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

V E R A R B E I T U N G S K O S T E N

Verarbeitungskosten (Eingabegewicht)

€2.50/kg

P A K E T P R E I S G E S T A L T U N G

20g Paket: €0.066 (3.5 TRY)

100g Paket: €0.33 (17.5 TRY)

500g Paket: €1.65 (87.5 TRY)

M E N G E N R A B A T T

Volumenrabatte verfügbar nach Mindestbestellung von 1 Tonne. Kontaktieren Sie den

Vertrieb für abgestaffelte Preisgestaltung.

V E R A R B E I T U N G S V E R H Ä L T N I S S E

Heidelbeere: 5:1 (5kg Rohobst → 1kg gefriergetrocknet)

Verarbeitungszeitplan: 2-4 Wochen

L O G I S T I K  U N D  V E R P A C K U N G

Maximale Paketgröße

3.5 kg

Behälterkapazität

1 Tonne pro Sendung

Haltbarkeit

24-36 Monate ungeöffnet

V E R S A N D R E G I O N E N

Versandregionen

EU, Türkei, GUS

Incoterms

EXW, FOB, CIF, DDP

60 FPS



E I G E N M A R K E

Ihre Marke, Unsere Qualität
FREEZE-DRIED.CO

freeze-dried.co · b2b@freeze-dried.co

E I G E N M A R K E

Ihre Marke, Unsere Qualität

Wir produzieren und verpacken unter Ihrer Marke. Von der

Gestaltung bis zur Lieferung — jeder Schritt Ihres

Eigenmarkenprogramms.

M I N D E S T B E S T E L L M E N G E

auf Anfrage

E T I K E T T E N G E S T A L T U N G

PDF- oder AI-Datei erforderlich, vom Kunden bereitgestellt

W H I T E - L A B E L - P R O G R A M M

Vollständig für alle 29 SKUs

E R H Ä L T L I C H  I N  A L L E N  F O R M A T E N

ganz, geschnitten, Pulver, Krümel

D E S I G N P R O D U K T I O N E T I K E T T V E R S A N D

01 02 03 04

60 FPS



G E F R I E R G E T R O C K N E T E  F R Ü C H T E  &  M I L C H P R O D U K T E  A U S  D E R  T Ü R K E I

FREEZE-DRIED.CO

Muster jetzt anfordern

Fordern Sie Ihre Produktmuster oder Preisliste an.

b2b@freeze-dried.co · Antwort innerhalb von 24 Stunden

Preise sind Richtwerte und in der Regel 1-2 Wochen (max. 1 Monat) gültig. Das

endgültige Angebot hängt von Produkt, Form, Verpackung und Lieferzeit ab. Preise

für gefriergetrocknete Früchte folgen der Saisonalität.

H E R G E S T E L L T  I N  D E R  T Ü R K E I  ·  G E G R .  2 0 2 6 B 2 B  P R O D U K T K A T A L O G  ·  2 0 2 6

60 FPS



60 FPS


